ENTRADAS FRIAS

Jamon Ibérico
Cecina de Wagyu
Ostra Especial N°2 al Natural (Ud.)

Pisto en Nigiri de Ventresca de Atun Rojo
Caviar, Papada y Yema curada en Brioche
Gamba Roja de Denia Hervida (100g)
Salpicdn de Marisco
Tiradito de Corvina con Ensalada Citrica de Hinojo
Atun en Tartar sobre Corazén de Tomate y Emulsion de Aceitunas
Ensalada César de Pollo de corral Agridulce
Ensalada de Tomate confitado, Aguacate y Mango

Pata de King Crab, Sésamo, Naranja, Ensalada de Escarola vy Fruta de la Pasion

ENTRADAS CALIENTES

Crema de Tupinambo, Magret de Pato ahumado y Setas Shimeji
Crema de Chirivia con Centolla
Croquetas de Carabinero
Vieira al Albarifio (Ud.)
Setas Guisadas, Huevo Poché y Jamon loérico
Lasafia de Bogavante y Centolla con Salsa de Erizos

Chipirones encebollados en Salsa Verde

RAICES Y MAREAS

Lubina salvaje asada Beurre Blanc, Hinojo, Manzana y Apio
Merluza en Suquet y Tirabeques
Steak Tartar de Solomillo
Roast Beef de Wagyu y Cebollitas glaseadas
Hamburguesa de Rabo de Toro
Paletilla de Cordero deshuesada cocinada a baja temperatura
Pularda al achiote con Patatas Balby asadas

Jarrete de Ternera Blanca con Pure de Patatas (Min. 2 personas)

Ny

Se lleva a cabo la congelacion previa del pescado que va a ser consumido en crudo o semicrudo, cumpliendo con el REAL DECRETO1420/2006, de
1 de diciembre, sobre prevencion de la parasitosis por Anisakis.Informacion de alérgenos a disposicion del consumidor segun lo establecido en el
Reglamento EU 1169/2011. Los precios incluyen el 10% de IVA. Aperitivo y pan de nuestro obrador 4€.

Este precio se verd incrementado un 10% en terraza.



